VYV,

WINTERGARTEN

W WIE VARIETE

GOLDEN YEANS

DIE 20ER JAHRE VARIETE REVUE

MenU

AMUSE-GUEULE

Parmesan Panna Cotta auf Cracker | kaltem Tomatenragout |
verfeinert mit Balsamico-Essig | Basilikumpesto

(Gerste, Weizen, Eier + Eiererzeugnisse, Milch + Milcherzeugnisse, Schwefeldioxid + Sulfite, 1a, 2a, 3)

UONSP€IS€

Aguachile: Mexikanisches Ceviche | Garnelen | grunen Jalapenos |
Limetten auf Wildkrautersalat an Granatapfelkernen

(Krebstiere)

flAUPTSPEISE

Krossgebratene Rinderfiletmedaillons vom Allgauer Rind |
Kartoffel-Krauterstampf | Wacholderjus | glasiertem Gemusebeet

(Milch + Milcherzeugnisse, Sellerie + Sellerieerzeugnisse, Schwefeldioxid + Sulfite)

NACHSPEISE

Schokosoufflé mit Erdnusscremefullung |
Schokoladenspiegel | gerdsteten Pekannussen | Pistazieneis

(Weizen, Eier + Eiererzeugnisse, Milch + Milcherzeugnisse, ErdnUsse, Soja + Sojaerzeugnisse, Pecannuss, Pistazie)

BITTE BEACHTEN SIE:
Saaléffnung 18:00 Uhr, Showbeginn 20:00 Uhr
Getranke sind im Menu nicht enthalten.
Wir bitten Sie, spatestens 90 Minuten vor Veranstaltungsbeginn Ihre gebuchten Platze einzunehmen,
um den folgenden Ablauf sicherzustellen:
Getrankeservice | Service von Vorspeise und Hauptgang vor der Show | Dessertservice wahrend der Showpause




