
Amuse-Gueule
Ziegenkäsetaler mit flambierter Walnusskruste an  

Erdbeer-Basilikum-Chutney

Vorspeise
 

Rote-Bete-Carpaccio mit cremiger Burrata
an Apfel-Calvados-Sauce

Hauptspeise
 

Knusprige Auberginen auf frischer Tagliarini Verde mit einem 
fruchtigen Gemüse-Dattelspieß dazu Tomaten-Basilikum-Salsa

Nachspeise
Zweierlei Mousse aus hochwertigen Kakaobohnen, weißer 

Schokolade und Tonkabohnen mit einer Kokos-Knusperecke an 
Passionsfruchtsauce

BITTE BEACHTEN SIE:
Hausöffnung 18:00 Uhr, Dine 18:30 Uhr, Showbeginn 20:00 Uhr, Getränke sind im Menü nicht enthalten. Wir bitten Sie, spätestens 
90 Minuten vor Veranstaltungsbeginn Ihre gebuchten Plätze einzunehmen, um den folgenden Ablauf sicherzustellen:  
Getränkeservice I Service von Vorspeise und Hauptgang vor der Show I Dessertservice während der Showpause

(Weizen, Walnuss)

(Milch und Milcherzeugnisse, 1a, 8)

(Weizen, Eier und Eiererzeugnisse)

(Weizen, Eier und Eiererzeugnisse, Milch und Milcherzeugnisse, Soja und Sojaerzeugnisse)


