
Vorspeise
Rote-Bete-Carpaccio mit cremiger Burrata  
an Apfel-Calvados-Sauce
(Milch und Milcherzeugnisse, 1a, 8)

11,00 EUR

Hauchdünnes Kalbsfleisch auf Nacho Chips mit Thunfisch-Kaperncreme  
und Koriander, hauseigene eingelegte Chili-Gurken
(Fische und Fischerzeugnisse, Milch und Milcherzeugnisse, 2a, 9a)

14,90 EUR

Tomaten-Vanille-Suppe mit Kokoschips und Käsetortilla
(Weizen, Milch und Milcherzeugnisse)

8,90 EUR

Hauptgang
Rosa gebratenes Roastbeef mit sautierter Garnele an Krustentierschaum in 
Cognacsauce an grünem Spargel und gebackenen Herzoginkartoffeln
(Eier und Eiererzeugnisse, Krebstiere und Krebstiererzeugnisse, Milch und Milcherzeugnisse, 
Sellerie und Sellerieerzeugnisse, Schwefeldioxid und Sulfite, 1a)

31,90 EUR

Knusprige Auberginen auf frischer Tagliarini Verde mit einem fruchtigen  
Gemüse-Dattelspieß dazu Tomaten-Basilikum-Salsa
(Weizen, Eier und Eiererzeugnisse)

17,50 EUR

Tranchierte Hähnchenbrust auf pikantem Paprika-Risotto mit Grana Padano
(Weizen, Eier und Eiererzeugnisse, Schwefeldioxid und Sulfite, 2a)

18,50 EUR

Veganer Burger aus Erbsenproteinen an einem Reis Bun mit Burgersauce. 
Dazu frischer Sauerampfer, Tomaten, Sesam und Sweet Fries mit veganer Mayo 
(Weizen, Soja und Sojaerzeugnisse, Senf und Senferzeugnisse, Sellerie und Sellerieerzeugnisse, Schwefeldioxid und Sulfite, 1a)

18,90 EUR

Dessert
Zweierlei Mousse aus hochwertigen Kakaobohnen, weißer Schokolade und  
Tonkabohnen mit einer Kokos-Knusperecke an Passionsfruchtsauce
(Weizen, Eier und Eiererzeugnisse, Milch und Milcherzeugnisse, Soja und Sojaerzeugnisse)

9,40 EUR

Flambierter American Cheesecake auf fruchtigem Erdbeermus 
(Weizen, Eier und Eiererzeugnisse, Milch und Milcherzeugnisse)

7,90 EUR

Veganer Zitronenkuchen an Erdbeereis und frischem Obst
(Weizen, 2a)

8,90 EUR


